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Proantokyanidické taniny v roztoku

VLASTNOSTI

UVATANN VL PRO je extrakt proantokyanidickych taninov ziskany =z
nefermentovanych hroznovych semien selektovanych z odrod bielych hrozien,
ktoré maju polyfenolovy potencial vhodny na =ziskanie taninu s vysokou
antioxidacnou aktivitou a je U¢inny pri stabilizacii farby ¢ervenych vin.
UVATANN VL PRO ma aj antioxidacny ucinok, velmi ddlezity v pripade hrozien
s botrytidou a je reaktivny s proteinmi, pricom zlepsuje proteinovu stabilitu vin.
UVATANN VL PRO pozitivne prispieva k zmyslovej vyvazenosti vina, pretoze
selekcia hroznovych zrniek a Specificky proces produkcie umoznuju ziskat
akostnejsie frakcie taninu a prinasajui so sebou vyznamnu polysacharidovi
vybavu.

UVATANN VL PRO sa zrodil v kvapalnej formulacii, pretoze je plodom extrakcie
vo vode a alkohole v kontrolovanych podmienkach, nasledne jednoducho
filtrovany a zahusteny, a preto je na okamzité pouzitie od vinifikacie po
Skolenie.

POUZITIE

Vyhody produktu UVATANN VL PRO su:

e Praktickost pouzitia stabilizovanej kvapalnej formulacie.

Ochrana odrodovych arém v mustoch z aromatickych hrozien.

Antioxida¢ny ucinok pri hroznach s botrytidou.

Stabilizacia farby pri cervenych vinach, uz od prvych faz vinifikacie.

Reaktivita s proteinmi, ktord napomaha klarifikacii pri nizsich davkach

bentonitu.

e Stabilizacia farby predovsSetkym pri hroznach ziskanych z teplych procesov,
ako je termovinifikacia.

e ZlepSenie struktury a chutovej perzistencie.

o PrediZenie Zivotnosti vin.

DAVKOVANIE A SPOSOB POUZITIA

Biele musty: 5-20 ml/hl

Cervené musty: 20-200 ml/hl (vysoké davky sa odportcaji pre produkty so
sytejsou farbou, na desulfurizaciu alebo pri termovinifikacii)

Biele vina: 3-10 ml/hl

Cervené vina: 5-10 ml/hl

Rozpustit produkt vo vode alebo vine v pomere 1: 10 a homogénne pridat do
masy. Tento tanin nie je purifikovany, a preto je vhodny na pouzitie vo fazach:
fermentacie, stac¢ania a konecnej klarifikacii. Nie je mikrofiltrovatelny.
POZNAMKA: odporica sa vykonanie skisSok v malom na definovanie
optimalneho technologického a zmysloveho davkovania.
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ZLOZENIE
Taniny z hroznovych semien s vysokou antioxida¢nou schopnostou, v roztoku
stabilizovanom SO2 (E220).

BALENIA
Flakon: 1 kg — kanister: 20 kg

Vyhovuje:

ROZHODNUTIU OIV-OENO 624-2022 - AKTUALIZACIA MONOGRAFIE O
ENOLOGICKYCH TANINOCH

ROZHODNUTIU OIV-OENO 675A-2022 - SPECIFICKE MONOGRAFIE O
PROCYNIDINE/PRODELFINIDINE

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.

EVERS.r.l.
Via Pacinotti, 37 — 30020 Pramaggiore (VE) l"‘;.;:.. _;\‘ 22?1'&?(2:?} Ifge.llgiss‘tfmom kontroly kvality certifikat 180 9001-2008
T: +39 0421 200 455 | F: +39 0421200460 . Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a

info@ever.it | www.ever.it napoje. Sektor EA: 03.



TECHNICKY LIST
REV. 01_030823

e I UVATANN VL PRO

e Proantokyanidické taniny v roztoku

S

EVER S.r.l.

Via Pacinotti, 37 - 30020 Pramaggiore (VE)
T: +39 0421 200 455 | F: +39 0421200460
info@ever.it | www.ever.it

Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.




